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23 Bis Rue de la Gloriette

60175 VILLENEUVE-LES-SABLONS
06.38.10.20.62

antoine71350@gmail.com

Une expérience professionnelle dans des domaines très variés et dynamiques 
me permet aujourd’hui de faire preuve d’une grande adaptabilité 

et d’une vision stratégique des besoins de l’entreprise.

Antoine CHAZEAU
Business Unit Manager

2022  Responsable d’entrepôt
traiteur évènementiel
Grand Chemin

2020/21  Directeur de la restauration
 Château d’Ermenonville.

2017/19  Directeur de restaurant de centre d’affaires

2016  Responsable de la restauration
Greenhôtel 3*.

2012/15  Chef de cuisine
Restaurant semi-gastro et traditionnel.

1994/2012  Entrepreneur
Membre du jury concours vinicoles.
Vente de vins France et Ecosse : 
1er website marchand de vins dès 1995.

1993/94  Chef de service logistique
35 collaborateurs.
Locarchives, Saint-Denis (93)

1991/93  Chef de service clientèle et logistique
Weber et Broutin
Auneuil (60)

1988/92  Directeur de magasin Pier Import
Création d’un service livraison autonome interne
Paris XVIe

1984/88  Importateur auto/moto Sonauto
Acheteur, gestion des stocks
négociation en anglais avec la maison mère au Japon

1981/84  Chef de rayon
Castorama
Plaisir (78)

FORMATION
Diplôme de l’Ecole de la Chambre 
de Commerce et D’Industrie de Paris, 1981.
Gestion comptable et commerciale.

EXPERIENCES

COMPETENCES
Management :
•  Organisation rationnelle et éthique 

des tâches.
•  Assurer le recrutement  

en respectant les périodicités  
de production.

•  Organiser les plannings  
et les périodes de formations en 
maintenant une bonne cohésion 
d’équipe.

Gestion :
•  Tenue des coûts de production.
•  Mise en place et amélioration  

des indicateurs de rendements.
•  Tenue des ratios.
•  Refonte et négociation des contrats  

fournisseurs et mise en place de 
partenariats.

Langues :
Anglais professionnel opérationnel.

CENTRES D’INTERET
Arts martiaux, Natation, Ski, Moto, 
Ornithologie et Gastronomie.


